Cocktails med aquavit

6 serveringer a 2 cocktails

1 flaske Mulberry Rose Aquavit
2 citroner

1 bakke hindbaer

1 flaske &ble-hindbaerbrus

Tjek, at du selv har: Isterninger og sukker

MULBERRY ROSE DAIQUIRI
Klassisk aquavit med et twist; en let og frisk sommer-aquavit med morbaer og hindbzer
understreget af citronsaft og hindbeaersirup — opskriften giver én (1) cocktail.

OBS: Hindbzersiruppen kan holde sig 7 dage pa kal.

Hindbaersirup
Kom 1% dl sukker og 1 dl vand i en gryde, og varm blandingen op, til sukkeret er
oplgst.

. Tilsaet 1 bakke friske hindbaer (gem lidt hindbeer til pynt), og rgr, indtil hindbaerrene

er gaet i stykker. Sigt blandingen gennem en si eller et klaede.

Cocktail

Hzeld 3 cl Mulberry Rose aquavit, 3 cl citronsaft og 3 cl hindbaersirup i en
cocktailshaker eller en beholder med teetsiddende |ag. Tilseet isterninger, og giv det
en rystetur.

Hzeld blandingen gennem en sigte over i et glas — gerne ét med hgj stilk. Servér med
et par friske hindbaer pa toppen

MULBERRY ROSE & RAZZ
En nem og hurtig highball drink, som smager af sol og sommer — opskriften giver én (1)
cocktail.

1. Fyldisterninger i et hgjt glas.

2. Heeld 3 cl aquavit i, rgr rundt, og fyld op med aeble-hindbaerbrus. Rgr forsigtigt rundt

med en lang ske for at blande drinken.
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